
 

 
w w w . w a l d h a u s b e i d e r b a s e l . c o m     |     a l l e  P r e i s e  i n  C H F  i n k l .  8 . 1 %  M w S t .      @ w a l d h a u s _ b a s e l  

 =  k ö n n e n  w i r  v e g a n  a n b i e t e n  

 

 

 

Saison-Spezialitäten  

T Ä G L I C H  H A U S G E M A C H T  a b  1 8 . 0 0  U H R  ( S A M S T A G  &  S O N N T A G S  a b  1 2 . 0 0  U H R )  

 

 Tomaten-Brotsalat  
  mit eingelegten roten Zwiebeln, Basilikum-Pesto & Rucola 

1/2:   14  |  1/1:   19 

mit Büffelmozzarella 
1/2:   17  |  1/1:   22 

 

Gazpacho  
mit grünen Tomaten, grüner Paprika, Avocado & Sellerie 

serviert mit Frischkäsemousse & Croûtons 
16 

 

Hausgemachte Bandnudeln  
    mit Eierschwämmli-Ragout, Petersilien-Mandel-Pesto und Parmesansauce 

1/2:   34  |  1/1:   39 

 

Schweinekotelett (CH)  
an Kräuter-Jus auf Peperonata mit Pinienkernen,  

Rosinen & Polentaschnitte 
49 

 

Vitello Tonnato (CH) 
an Tonnato-Sauce mit eingelegtem Gemüse, Kalbsjus,  

frittierten Kapern und Rosmarin-Kartoffeln 
1/2:  36  |  1/1:  41 

 

Gebratener Swiss Alpine Lachs (CH) 
an Dillsauce mit Blumenkohl-Zitronen-Püree 

& eingelegten Karotten 
1/2:  44  |  1/1:  49 

 
 

Karamellisierte Nektarinen  
mit Mandel-Crumble und Vanille-Glacé 

16 
 

 
Chateaubriand für 2 Personen 

Schweizer Rindfleisch aus der Region, serviert in zwei Gängen: 
mit Sauce Béarnaise, Waldhausjus, handgeschnittenen Pommes frites, saisonalem 

Gemüse sowie im zweiten Gang Blumenkohlpüree und eingelegten Karotten. 

74 pro Person  


