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Waldhaus
beider Basel

HOTEL & RESTAURANT

Saison-Spezialitaten

TAGLICH HAUSGEMACHT ab 18.00 UHR (SAMSTAG & SONNTAGS ab 12.00 UHR)

Tomaten-Brotsalat V*

mit eingelegten roten Zwiebeln, Basilikum-Pesto & Rucola
1/2: 14| 1/1: 19

mit Buffelmozzarella
/2: 17 | /1. 22

Gazpacho
mit griinen Tomaten, griner Paprika, Avocado & Sellerie

serviert mit Frischkasemousse & Crodtons
16

Hausgemachte Bandnudeln

mit Eierschwammli-Ragout, Petersilien-Mandel-Pesto und Parmesansauce
1/2: 34 | /1. 39

Schweinekotelett (CH)
an Krauter-Jus auf Peperonata mit Pinienkernen,

Rosinen & Polentaschnitte
49

Vitello Tonnato (CH)
an Tonnato-Sauce mit eingelegtem Gemiuse, Kalbsjus,

frittierten Kapern und Rosmarin-Kartoffeln
1/72: 36 | 1/1: 41

Gebratener Swiss Alpine Lachs (CH)
an Dillsauce mit Blumenkohl-Zitronen-Plree

& eingelegten Karotten
1/2: 44 | /1. 49

Karamellisierte Nektarinen

mit Mandel-Crumble und Vanille-Glacé
16

Chateaubriand fuir 2 Personen
Schweizer Rindfleisch aus der Region, serviert in zwei Gangen:
mit Sauce Béarnaise, Waldhausjus, handgeschnittenen Pommes frites, saisonalem

Gemiuse sowie im zweiten Gang Blumenkohlpiiree und eingelegten Karotten.
74 pro Person

www.waldhausbeiderbasel.com | alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. @waldhaus_basel

V- kdnnen wir vegan anbieten



