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Waldhaus
beider Basel

HOTEL & RESTAURANT

Ostern im Waldhaus
mit Spargel vom Bohrerhof

Vom 03. April 2026 — 06. April 2026

Spargelsalat YV

mit Rucola, Himbeeren, Erbsen & Schnittlauch-Dip

1/2: 17 | I 22

Spargelcreme -Suppe
mit Barlauch Ol & Cro(tons
16

Hausgemachte Ricotta-Zitronen-Ravioli

an Salbeibutter & griinem Spargel
1/2: 31| 1/1: 36

Wienerschnitzel (CH) vom Jenzer Kalb
mit weissem Spargel, Sauce Hollandaise & Pommes frites

59

Geschmortes Gitzi (CH)
auf Brezelknddel an Portweinjus mit eingelegtem Gemiise

& sautiertem Federkohl
418

Pochierte Lachsforelle (CH)
an Beurre Blanc, Weisswein-Gersotto, griinen Bohnen & Erbsen

49

Hausgemachter Karottenkuchen
mit Frischkdasemousse, Orangen-Karotten-Coulis
und karamellisierten Walniissen

16

Chateaubriand fiir 2 Personen
mit Sauce Béarnaise, Waldhausjus, hausgemachten Kartoffel Kroketten,
handgeschnittenen Pommes frites & saisonalem Gemise.
Schweizer Rindfleisch & Zutaten aus der Region.
In zwei Gangen serviert!

74 pro Person

www.waldhausbeiderbasel.com | alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. @waldhaus_basel

Y = vegan



